
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Saucisson à l'ail (#)

Poireaux mimosa

Fricassée de volaille chasseur Jambon grillé à la lyonnaise (#)

Choucroute de la mer (plat 

complet)
Jambon de volaille (sans porc)

Filet de lieu meunière Filet de colin sauce crème

Petits pois, carottes Lentilles au jus Purée gratinée Semoule Pommes Rôty

PRODUIT LAITIER Yaourt sucré Edam Bleu Gouda Fondu Président

DESSERTS Fruit de saison Génoise, crème anglaise Muffin pépites de choclat Fruit de saison Dany chocolat

PRODUITS BIO (#) plat contenant du porc

MENU DU 4 AU 8 DECEMBRE 2017

MALHERBE

PLATS CHAUDS             

ET GARNITURES 
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HORS D'ŒUVRE Betteraves vinaigretteTomates, maïsPotage de carottes Carottes râpées

Steak hâché de veau, sauce 

forestière
Dip and fish, ketchupSauté de bœuf au paprika

FABRICATION MAISON


